
VIT T VIN

2022 Mazet de Nizas, Sauvignon Blanc, Frankrike 105/525

2023 Leitz Out Trocken, Riesling, Rheingau, Tyskland 120/585 

2023 Saint Clair, Brocard, Chablis, Frankrike 160/795

2022 La Roche Vineuse, Chardonnay, Bourgogne, Frankrike 165/825

                 

ROSÉ VIN

2022 Mazet de Nizas, Syrah, Grenache, Frankrike 105/525       

2022 Chateau des Ferrages, Grenache, Syrah, Frankrike 145/725         

RÖT T VIN

2022 Mazet de Nizas, Syrah, Cabernet, Frankrike 105/525

2020 Cotes du Rhone, Santa Duc, Grenache, Rhone, Frankrike125/625

2021 Casascarpa, Barbera d’Asti, Piemonte, Italien 125/625

2020 Nebbiolo d’Alba, Piemonte, Italien 145/675

2021 Clay Shannon, Pinot Noir, Lake County, Kalifornien, USA 145/675

2021 Rabble, Cabernet Sauvignon, Kalifornien, USA 165/ 825

V I N 

D R Y C K

ALKOHOLFRIA DRYCKER

Coca Cola, Coca Cola Zero, 
Fanta, Sprite • 40

Bryggmästarens, Alkoholfria  
lager • 62 

Bron, Alkoholfri IPA • 62

Åbro, Lättöl 2,2% • 35

Leitz ”Eins, Zwei, Zero”  
Sparkling Riesling/Pinot Noir 
(250 ml) • 75

Golden Cider, Jordgubb/Äpple • 55

FATÖL 40 CL

Bryggmästaren Premium 
Gold • 80

Hazy Star IPA • 82

Zlatopramen • 86 

FLASKÖL & CIDER 33 CL

Kackelbryggeriet Ölandslager • 82

Kackelbryggeriet Nighting-Ale IPA • 82

Jämtlands Baltic, Stout • 82

Peroni lager • 78

Asahi lager • 78

San Miguel (glutenfri) • 78

Punk IPA • 82

Rekorderlig cider, 
Torr Äpple/Päron/Vilda Bär • 70

S L O T T S H O L M E N S  V I N L I S TA
 Prata med din servitör för att se våran handplockade vinlista av 

sommelier Carl Hydbom Ulvaeus 

M E L L A N D A G S M E N Y



KÖT TBULLAR • 95
Potatis, gräddsås, lingon och pressgurka

CHICKEN STICKS • 95
På innerfilé, pommes och ketchup

PLÄT TAR • 75
Sylt på säsongens bär och vispad grädde

V A R M R ÄT T E R

HALLSTRAD RÖDING • 315
Dillslungad potatis, regnbågsrom, dillolja, krispig
jordärtskocka och sandefjordsås

KÖTTBULLAR PÅ HÄNGMÖRAD RYGGBIFF • 235
Potatispuré med salvia, gräddsås, rårörda lingon,
pressgurka och grönkål

OXKIND • 225
Potatismos, sidfläsk, syltlök, champinjoner, 
krispig grönkål och rödvinssås

GNOCCHI • 165
Salsiccia, salvia, skogssvamp och parmesan

SKALDJURS LINGUINI • 185
Räkor, blåmusslor, lax och babyspenat

SAFFRANSRISOTTO • 225
Gruyere, rostad mandel, slungad grönkål och 
blå jungfru från Skurö gårdsmejeri

F Ö R R ÄT T E R 

ARANCHINI • 165
Friséesallad, svartvitlöksaioli och het tomatsalsa

CARPACCIO • 185
Burrata, jalapeño picklade tomater, pommes allumettes
och örtolja

TOASTSKAGEN • 225

Brioche, pepparrot, dill och picklad rödlök
 

E F T E R R ÄT T E R

VITCHOKLAD PANNACOTTA • 95
Rostad vitchoklad och bärkompott

CRÉME CATALANA • 115
Marconamandlar 

F Ö R D R I N K A R  1 3 5  

NV Canevel, Prosecco, Italien 105/ 570

NV Eureka Brut Nature, Cava Varias, Spanien 125/750  

NV Palmer & Co Brut, Champagne,  

Frankrike 160/960 

B U B B E L

OLIVER • 55 

NÖTMIX• 55 

CHIPS LÄT TSALTADE / GRÄDDFIL • 38 

ÄLGKOR V • 45

SWEDISH COFFEE • 155

Irish whisky, kaffe, farinsocker, vispad 
grädde, ingefära, kanel, kryddnejlika, 

apelsin 

AK VAVIT & TONIC • 155

Westervik’s akvavit, björk tonic, orange 
bitters, grapefrukt, svartpeppar 

WINTER CRANBERRY • 155

Lydén’s julsnaps, kanel, tranbär, tonic

MER PÅ SLOT TSHOLMEN

HOTELLFRUKOST • 225 

Serveras mån-sön 07.30-10.30 

• 

KOMMANDE EVENT

Se vår anslagstavla i entrén för info gällande event

eller besök får hemsida www.Slottsholmen.com/Event 

•  

Välkomna att boka i restaurangen eller på vår hemsida 
www.Slottsholmen.com

D R I N K L I S TA  1 5 5 

B A R N M E N Y

K L A S S I K E R

KROPPKAKOR • 165
Rårörda lingon och skirat smör

ISTERBAND • 185
Dillstuvad potatis, rödbetschutney och Västerviks senap

DILLGRAVAD LAX• 210

Dillstuvad potatis, citron och brödkrisp
 

S N A C K S


